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LA CAPRESE DELL’OSTE 19
Pomodoro ripieno di bufala e pesto di basilico
Mit Biiffelmozzarella und Basilikumpesto gefiillte Tomate
POKE’ 26
Bis di riso Basmati e Venere, Tartare di tonno, Mango, Cetrioli ed Edamame

Basmati- und Venere-Reis-Bis, Thunfisch-Tartar, Mango, Gurke und Edamame

LA NOSTRA CAESAR 26
Insalata Romana, Olive, Pomodorini, Scaglie di grana, Crostini, Pollo CBT, Salsa Ceasar dell’Oste
Salat, Croutons, Hahnchen, Parmesan, konfierte Kirschtomaten, unser Caesar-Dressing, Oliven
VITELLO TONNATO 26
Vitello CBT (130 gr) con salsa tonnata, pomodorini confit, capperi e limone

Kalbfleisch CBT mit thunfischsauce, confierten kirchtomaten, kapern und zitrone

TARTARE DI MANZO (140g) 25,50
con burro montato e pane tostato

mit geschlagener Butter und gertstetem Brot

TENTACOLO DI POLPO 26
Polpo grigliato (180 gr) con rucola, perle di melone, anguria, zucchine e gocce di balsamico

Gegrillter oktopus mit rucola, melonenperlen, wassermelone, zucchini und balsamicotropfen

CARPACCIO DI BRANZINO 23
Marinato alla barbabietola con insalata di campo, marmellata al limone e pane nero

Wolfsbarsch-carpaccio mit feldsalad, zitronenmarmelade und schwarzbrotblattern

COUS COUS 20
con melanzane, zucchine, peperoni, piselli, mandorle e cannella

cous-cous mit auberginen, zucchini, paprika, erbsen, mandeln und zimt




Prnimd,

TAGLIOLINI A1 GAMBERI ROSSI 26
tagliolini all’uovo con pesto di zucchine, zeste di limone e pane abbrustolito
Eier-Tagliolini mit Zucchini-Pesto, roten Garnelen, Zitronenschale und gerdstetem Brot
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 25
Spaghettone di Gragnano con vongole veraci, prezzemolo, olio evo e peperoncino dolce

Dicke Spaghetti aus Gragnano mit Manila-Venusmuscheln, Petersilie, nativem Olivenol extra und siiler

Chilischote.
RISOTTO AL TARTUFO 27

Risotto mantecato al burro tartufato con carpaccio di tartufo nero

risotto mit buttertriiffel und shwarzem triiffel-carpaccio

MANICARETTO ALLA NORMA 24
fusilli con crema di melanzane, salsa al pomodoro, basilico e ricotta salata

fusilli nach der norm auberginencreme, tomatensauce,basilikum und gasalzener ricotta

AMATRICIANA 26
mezzi paccheri con guanciale, salsa al pomodoro, pecorino e pepe nero
halbe paccheri mit guanciale, tomatensause, pecorino und shwarzem pfeffer
decemndi,
FRITTO DI LAGO (220 gr) 33
trota bianca, trota salmonata, persico, luccio perca, salmerino,verdure croccanti e maionese all’aglio orsino
gebratener seefish, weibforelle, lachstorelle, barsch, zander, saibling und knackiges gemiise und

barlauchmayonnaise

SALMONE (220 gr) 40
trancio di salmone in crosta di pasta fillo su fondente di zucchine, menta e patate schiacciate

lachsstiick in filoteigkruste auf zucchini, minze und kartoffelpiiree

TAGLIATA DI MANZO (240 g) 43
alla griglia con patate novelle al rosmarino e verdure saltate

Gegrilltes Rindersteak mit Rosmarinkartoffeln und sautiertem Gemiise

COSTINE DI MATALE CBT 33
glassate con la loro salsa e servite con patate e verdure saltate

Mit ihrer Sauce glasiert und mit Kartoffeln und sautiertem Gemiise serviert
HUMMUS DI CECI 32

con tofu in salsa di soia, limone candito e pan brioches aromatizzato al rosmarino

kichererbsen hummus mit totu, sojasauce, kandierter zitronen und brioches-brot mit rosmaringeschmack




